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Las buenas practicas agricolas (BPA) son las acciones
involucradas en la produccion, procesamiento y
transporte de productos de origen agropecuario, orientadas
a asegurar la inocuidad del producto, la proteccion al
medio ambiente y al personal que labora en la explotacion.

En el caso de los productos pecuarios involucra tambien, el
bienestar animal.
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PROBLEMA A ENFRENTAR

EXIGENCIAS DE
MERCADO POR
INOCUIDAD
ALIMENTARIA

CRISIS DE LA
AGRICULTURA
CONVENCIONAL

AGROEXPORTADORES

PRODUCCION
LIMPIA

-
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SUSTENTABLE




Efectos del Hombre en el Ambiente

Contaminacion

Destruccion de Habitats

Fragmentacion de Habitats

Introduccion de especies exdticas

Sobre explotacion de Recursos
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Agricultura de Subsistencia

Agricultura Tradicional

Agricultura Empresarial Convencional

Agricultura Limpia

Produccion Integrada

Produccion Organica
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Agricultura limpia: Produccion silvoagropecuaria que
considere una minima alteracion
ambiental en el agroecosistema.

Agricultura sustentable: Produccion silvoagropecuaria
gue, alproducir una minima alteracion ambiental del
agroecosistema, lo proyecta como unidad
productiva
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“Es la produccion economica de rubros agricolas de alta
calidad, que prioriza los métodos ecoldégicamente mas
seguros, minimiza el uso de agroquimicos y sus efectos
secundarios indeseables, para promover la proteccion
del ambiente y de la salud humana”
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También llamada Produccidn Biologica, es la produccion
econdmica de rubros agricolas de alta calidad, que se
basa en el uso de insumos productivos naturales, y no
admite la utilizacion de insumos organosintéticos. Asi,
promueve la proteccion del ambiente y de la salud
humana.
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Concepto orientado a la Inocuidad Alimentaria

Concepto que evoluciona y considera aspectos del
manejo productivo, de la unidad productiva y de su entorno.

Concepto que evolucionara y se orientara hacia la Produccion
Integrada, dando especial énfasis a la seguridad del
ambiente, de trabajadores y de consumidores.



Inoculdad alimentaria

Sensibilidad Humana:

« Uvas envenenadas

» Residuos de fungicidas en manzanas

 Vacas locas

« Salmonella en pollos

* Nematodos en frutillas

» Residuos de pesticidas en fruta y aguas subterraneas
 Fiebre aftosa

* Alimentos transgénicos: Genéticamente modificados
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Aplicacion de medidas de manejo tendientes a evitar contaminacion
biologica y quimica en los procesos de produccion, cosecha,
embalaje, acondicionamiento y transporte, avalados por un registro
de las actividades del proceso y por la adopcion de reglamentos de
higiene e inocuidad alimentaria
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Historia:
* Fines del 90: Primeros programas de Produccién Limpia

* Temporada 2000-2001, primeros productores certificados en
Chile, bajo esquema Eurep.

» Creacion de una Comision Nacional de Buenas Practicas Agricolas,
de Agosto 2001

. . Servicios del Ministerio de Agricultura,
productores y exportadores del sector privado.
. : Primeros esfuerzos publico-privados por

oficializar en Chile la aplicacion de normativa BPA.

« Acuerdo de Produccion Limpia, del 10/abril/2002
. . gremios del sector y Gobierno
. : Reconocimiento de adopcion de un

sistema productivo bajo normativas y protocolos de BPA.
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¢, Qué gana un agricultor con aplicar normas de BPA en su

sistema productivo?

» Reconocimiento de apego a consideraciones de higiene,
limpieza, orden.

* Reconocimiento de apego a normativas de seguridad
alimentaria.

« Garantia de produccion sana, segura y limpia
* Reconocimiento de apego a normas de seguridad de

guienes participan en el proceso productivo, y
seguridad del medio ambiente.
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Las BPA's segun el enfoque de
distintos mercados:

USA: EUROPA:
Enfocado absolutamente a Enfocado a la inocuidad
la inocuidad alimentaria. alimentaria, el uso racional de

pesticidas, la seguridad y
salud, el respeto por el medio
ambiente.

Guia que no es certificable
por si sola, s6lo como parte
de otro protocolo

Protocolo Certificable por si
solo.

Obligatorio a partir del 2003

Propuesta para adopcion para algunos supermercados.

voluntaria.
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Cuerpos acreditados para certificar

EUREPGAP:

AENOR (Espana)
Certenz (Nueva Zelanda)
CMI Certificacion (UK)
DNV (ltalia)

ECAS (Holanda)

EFSIS (UK)

Eurocert (Grecia)
Foodcert (Holanda)
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GCS (Pty) Ltda.
(Sudafrica)

Integra (Bélgica)

LATU Sistemas S.A.
(Uruguay)

PPECB (Sudafrica)
ProCert (Suiza y Espana)

SGS Group Belgium
(Bélgica)

14



Cuerpos acreditados para certificar
EUREPGAP trabajando en Chile;:

CMI Certificacidn (UK) LATU Sistemas S.A.
(Uruguay)

SGS Group Belgium
(Bélgica)
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Programa de trabajo para la implementacion y
certificacion de las BPA's:

Plan de trabajo:
Auditoria de diagnastico.

Revision de los resultados de la auditoria y
programacion de calendario de trabajo.

Visitas de acuerdo al programa para revision de
requisitos.

Una vez cumplido el programa de avance,
auditoria de evaluacion.

Visita de la certificadora para auditoria de
certificacion.
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Contenido de Eurepgap

15 Areas:
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Trazabilidad

Registros

Variedades, Cultivares y Patrones
Historial y gestion del campo
Gestion del suelo y sustratos
Uso de fertilizantes

Riego

Proteccion de cultivos
Recoleccidon

10.Tratamientos Post-cosecha
11.Manejo de desechos y contaminantes
12.Salud, Seguridad y Bienestar laboral
13.Medio ambiente

14.Reclamaciones

15.Auditorias Internas



Eurepgap: 254 Puntos de Control

Reclamac y Audit. Traz. Y Registros
Internas 1% | 1%

Variedades 6%
Historial 3%

Suelos 6%

Fertilizantes 14%

Medioambiente 4%

Bienestar Laboral
11%
Contaminantes 29

Post Cosecha 10%
Riego 7%

-

Cosecha 3%

Proteccion de
cultivos 33%




Distribucion de los PC de Eurepgap

Recom. PC
91 (36% )

Menor PC
122 (48% )

Mayor PC
41 (16%)



Eurepgap 41 PC Mayores:

Variedades 2

/Suelos 1

Fertilizantes 3

Trazabilidad 1

Reclamaciones
y Auditorias
Internas 5

Bienestar Riego 1
Laboral 1

Post-Cosecha /

Protecion de
12

Cultivos 13



Ejemplos PC Mayores

Trazabilidad

Emplear solo productos fitosanitarios registrados en
el pais de uso para el cultivo

Competencia y calificacion de quienes recomiendan
el uso de pesticidas

Respeto a los plazos de carencia
Analisis de residuos de pesticidas
Registro de aplicaciones

Control de plagas en instalaciones de almacenaje y
manipulacion de alimentos
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Eurepgap 122 CP Menores:

Bienestar _
Post- Laboral 15 Va“Edade%Historial 5
cosecha 7X Suelos 7

Fertilizantes

Recoleccion 18

6

Proteccion

de Cultivos/



Ejemplos de PC Menores

Referencia visual de cada campo

Competencia de quienes recomiendan los
fertilizantes

Registro de fertilizaciones

Calibracion de maquinarias

Aplicacion de técnicas de MIP

Formacion de los aplicadores de pesticidas
Caracteristicas de la bodega de pesticidas
Gestion de envases vacios

Banos con lavamanos para los cosecheros
Capacitacion de higiene
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CERTIFICACION

PC Mayor : 100%

PC Menor : 95% @

Recomendado :S/R
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¢, Como se inicia laimplementacion de BPA en un predio?

« Adopcion de un protocolo de BPA, e idealmente de un
protocolo de Produccion Integrada
0 de Produccion Orgéanica.

- Manual de BPA, Guias de Produccion Integrada o Produccion
Organica

« Capacitacion: -- Seqguridad e Higiene
-- Manejo de Productos Sanitarios
-- Calibracion de Equipos de Aplicacion
-- Llenado de Cuaderno de Campo
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Protocolo BPA-FDF

Protocolo Eurepgap (Euro-Retailer Group)

Protocolos de Produccion Integrada (OILB)
En Chile: -- UCH: Cenpif
-- U. Talca: Centro de Pomaceas
-- INIA : P.I. Uva de Mesa

Protocolo UFFVA (United Fresh Fruit & Vegetables Association)
Protocolo BRC (British Retail Consortium)

Hay agrupaciones como el Euro Handels Institute (Alemania),
Que busca estandarizar programas europeos de Pl y BPA.
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EXIGENCIAS BUENAS CERTIFICACION
DE MERCADOS PRACTICAS PROTOCOLO
OBJETIVOS AGRICOLAS EUREP GAP
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Il.- Contaminacion quimica

Almacenaje. Manejo y aplicacion de pesticidas

Almacenaje
Preparacion
Aplicacion

—_— Seguridad del personal

Post aplicacion
Volumenes a aplicar
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lll.- Registros de campo

Predio

Informacidn general del cuartel
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lll.- Registros de campo
Fertilizacion

Riego

Eventos climaticos
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Por el momento considera

Principios de Higiene e Inocuidad Alimentaria

Legislacion y Reglamentos de Higiene e
inocuidad alimentaria.

_Concepto Eurepgap:

Mucho mas cercano a la Produccion Integrada
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BUENAS PRACTICAS
AGRICOLAS BPA

“Hacer las cosas bien y dar garantia

de ello”
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BUENAS PRACTICAS
AGRICOLAS

« ESPECIFICACIONES TECNICAS DE BPA EN:
« FRUTALES Y PACKING
- BOVINOS DE CARNE
« BOVINOS DE LECHERIA
« CULTIVO DE ARROZ
« CULTIVO DE MAIZ
« CULTIVO DE TRIGO
e OTROS

www.buenaspracticas.cl
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CUMPLIMIENTO LEY LABORAL Y
AMBIENTAL CHILENA

CODIGO DEL TRABAJO
DS 594 (HIGIENE Y SEGURIDAD EN EL TRABAJO)

LEY 19.300 (BASES GENERALES DEL MEDIO
AMBIENTE: DIA- EIA)

OTRAS LEYES, DECRETOS, REGLAMENTOS

TLC INCORPORA UN PANEL ARBITRAL FRENTE A
DISCREPANCIAS EN ESTAS MATERIAS
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ESPACIOS DE SOLUCIONES AGROECOLOGICAS

Tecnologia disponible

Restricciones

Limitaciones
ambientales

Objetivos del propietario:
Culturales

Economicos

Sociales

Politicos

Espacio de soluciones
equilibrio social
econémico y ambiental




Conversion a sistemas N
Sustentabilida

dustentables:

Mantenimiento y Contr
Transferencia tecnoldgica

Enmiendas Orgdnicas

Reciclaje de residuos
Uso eficiente de los recursos
Establecer relaciones funcionales y sinergismo

Nutricion Balanceada
Uso racional de quimicos mediante el MIP
Eliminacion progresiva de insumos quimicos
Aumentar la biomasa y la MO del Suelo

Transicion

~
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BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS Agé/)EX

ASOCIACION DE

EXPORTADORES DE CHILE A.G.

ASPECTOS

‘ LABORALES

TRABAJADORES Y
ASPECTOS CONSUMIDORES

MICROBIOLOGICOS

ASPECTOS DE
SALUD

HIGENE E
INOCUIDAD

AGROQUIMICOS
)

MEDIO
AMBIENTE

ENERGIA FLORA'Y FAUNA
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TRAZABILIDAD, PROCESO NO-DISCRIMINATORIO, COMPETENCIAY SEGURIDAD



DIFUSION DEL PROGRAMA BPA

CONTEMPLA LA ACTIVA PROMOCION DEL RECONOCIMIENTO

DEL PROGRAMA NACIONAL DE BPA ENTRE CADENAS DE

SUPERMERCADOS EN EUROPA 'Y EE.UU..

PRESENTACIONES DIRECTAS A LOS GERENTES DE CALIDAD E
INOCUIDAD ALIMENTICIA

SE DISTRIBUYEN INVITACIONES A DICHO GRUPO DE GERENTES
A VISITAR CHILE (EVALUACION DE PUESTA EN MARCHA DEL

PROGRAMA).

EN FORMA PARALELA SE PARTICIPA EN DIVERSAS
ORGANIZACIONES FRUTICOLAS MUNDIALES, CON EL OBJETO
DE DIFUNDIR ENTRE LOS PRINCIPALES LIDERES DE OPINION,

LOS AVANCES DEL PROGRAMA.

ASIEX

ASOCIACION DE

EXPORTADORES DE CHILE A.G.

GAP 2%

PROGRAMME /7
Ve tovate sampre de buore mani 4

fimenti

pimm
E??

Chile-World Class Fruit

ry Bricge Road, London SW'S *PE 8 75 2140 Pax: 0044 208 524 5020

Cuidando a
Nuestros C:!ientes

CHILE - WORLD CLASS FRUIT




FRESH FRUIT
]

FRISCHES OBST
vindd

V25344

CH1LE

FRUITS FRAIS




Food Safety
Modernization Act

(Modernizacion de la ley de inocuidad

alimentaria de Estados Unidos)




Hay 5 normas finales incluidas en el FSMA para exportar
alimentos frescos y procesados a Estados Unidos

1.- Produce Safety Rule (norma de produccion primaria)

Establece estandares cientificos para el cultivo, cosecha,
empague, y manejo de frutas y vegetales frescos, que incluyen
requerimientos sobre calidad del agua, higiene y salud de I0s
empleados, animales salvajes y domesticados, abono y estiércol
de origen animal, equipos, herramientas e inmuebles.

2.- Foreign Supplier Verification Programs (programa de verificacion
de proveedores extranjeros de alimentos):
Establece que los importadores deberan verificar que los
proveedores extranjeros produzcan los alimentos siguiendo las
normativas estadounidenses. Esta disposicion es importante
porque aproximadamente el 19% de los alimentos consumidos en
ese pais proceden del exterior. De esta cantidad, el 52% son frutas

frescas importadas y el 22% son vegetales frescos.



3.- Accredited Third-Party Certification (acreditacion de
organismos auditores/certificadores de terceros para conducir
auditorias de inocuidad alimentaria y emitir certificaciones).

Establece un programa de acreditaciones a terceras partes
para que realicen auditorias en inocuidad alimentaria
emitan certificados de cumplimento a instalaciones
extranjeras y a los alimentos alli producidos para consumo
humano o animal.

4.- Preventive Controls for Human Food (Controles
preventivos de alimentos para consumo humano)

Establece una revision de las Buenas Practicas de
Manufactura (BPM) actuales, analisis de peligro y controles
preventivos basados en riesgos.

5.- Preventive Controls for Animal Food (Controles
preventivos de alimentos para consumo animal):

Establece una revision de las Buenas Practicas de
Manufactura (BPM) actuales, analisis de peligro y controles
preventivos basados en riesgos.



¢, Cuantos alimentos frescos exporta
Chile a Estados Unidos?

Segun datos proporcionados por la

Oficina de Politicas Agrarias (ODEPA),

desde Enero a Diciembre de 2015

fueron exportados a Estados Unidos

743 mil toneladas de hortalizas y frutas

frescas que consideran 30 especies
distintas.



El impacto en Chile nueva ley de inocuidad de alimentos en
EE.UU.

En enero de 2018 comenzara a regir la normativa, que -entre
otros puntos- obligara a contar con un plan de manejo de
Inocuidad en las empresas que exportan a ese pais e incluira
exigencias adicionales de analisis de aguas a los cambios. en los
campos. Expertos aseguran que Chile esta bien preparado para
adaptarse

El pasado 26 de enero se dio inicio en todo el mundo agricola y
agroindustrial exportador de alimentos a los Estados Unidos, la

—  obligatoriedad de que los campos de produccion primaria de
productos vegetales con ventas anuales superiores de los USD
500.000 tengan implementado en sus campos los Planes de
Control preventivo de Peligros de Contaminacion durante el
desarrollo de los cultivos hasta su cosecha.



FSMA El cambio de esta norma, se

enfoca principalmente en migrar de un
sistema de Inocuidad alimentaria
reactivo a uno preventivo, traspasando
la responsabilidad al productor e
Importador de los alimentos, y de esta

— forma, asegurar el cumplimiento del
conjunto de normas de Inocuidad que la
FDA (Food and Drug Administration)
ha establecido.



El manejo de las aguas

Uno de los puntos mas novedosos de la
legislacion y que se proyecta como el que
podria ser mas dificil de cumplir por parte de
los agricultores nacionales es el control que
deberan tener los productores sobre las aguas
que utilizan en los campos y que tengan
control directo con las frutas o verduras, como
la que se utiliza para la aplicacion de
plaguicidas, el control de heladas o el lavado
de las cajas donde se deposita la fruta
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El agua en los predios

Si es agua superficial, que se mantiene ablerta,
se debe hacer una linea base de 20 analisis,
los que se pueden dividir en cinco cada ano,
durante cuatro anos, o diez en los primeros
dos anos, para definir un perfil microbiologico,
y después de eso se exigen cinco analisis al
ano. Para las aguas de pozo, con circuitos
cerrados, se piden cuatro analisis el primer
ano, y uno posteriormente, ya que se trabaja
de acuerdo con el peligro que puede haber.

I Dos afnos de plazo...



GRACIAS POR SU ATENCION




